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2

＊国産は、規格品がないため、オーダーに合わせって
カットする。

↓ 作業

5 包装・梱包
＊包装後、再度、カワサン
ラベルと中身の確認を行
う。

＊コースごとのカゴに入
れ、デリバリー庫へ保管す
る。納品日の確認。製造マ
ニュアル　ページ９参照。

3
包装・梱包作業
（ページ8・9）

＊出来あがった商品は、カ
ワサンラベルの裏側に、加
工日を記載し、分かりやす
いように一番上へ置き、ビ
ニールを折りたたむ。

↓

4 包装

＊出来あがった商品は、
紙に、加工日を記載し、分
かりやすいように一番上へ
置き、ビニールを折りたた
む。 小間角切り（国産）

(作業手順） （注意事項）

＊２．５ｍｍに設定する。

↓

3 高速スライサー

＊発砲スチロール（ビール
に入れた物）で商品を支
え、スライスする。

＊皮なしは、規格品がないため、オーダーに合わせっ
てカットする。

↓

↓ ↓

2
高速スラーサー

にセット
2 作業

1 準備 1 準備

＊冷凍の皮なし正肉をビ
ニールから開封する。＊冷凍の正肉をビニール

から開封する。

小間スライス（鶏モモ肉のみ） 小間角切り（皮なし鶏モモ）

(作業手順） （注意事項） (作業手順） （注意事項）
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